TEMPERATURAS EN FRIO Y EN CALIENTE

Mantenga los alimentos seguros. Permanezca fuera de las temperaturas peligrosas

Mantenga
la comida CALIENTE

a 135°F o mas

ZONA
PELIGROSA

Mantenga

la comida FRIA

a 41°F o menos
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Recaliente la comida sobrante a 165°F

dentro de las 2 horas antes de servirla.
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